
Partez à 
la chasse 
aux bons 
produits 

locaux !

Nom et prénom
Adresse

E-mail
Téléphone
Date de retrait

Contact : 05 82 08 30 74 - www.minjat.com
  Réservation en ligne ou en magasin. Commande jusqu’au mercredi 27/03

Ici, nous travaillons exclusivement des carcasses 
entières en direct d’éleveurs que nous connaissons !

La Ferme de Quilla à Mauressac (3131)

Agneau entier ou demi préparé

Quart d’agneau avant préparé
épaule, côtes, poitrine, collier

env. 4kg

Quart d’agneau arrière préparé
gigot, carré de côtes, poitrine, collier env. 5kg

                             
Épaule d’agneau   entière
                                         roulée (sans os)

Carré de côtes d’agneau
env. 1,2kg

idéal pour 4-6pers

Noisette d’agneau env. 700g 
idéal pour 3-4pers

Gigot d’agneau  entier
                             roulé (sans os)

env. 2,4kg 
idéal pour 8 pers

Selle d’agneau env. 600g
idéal pour 2-3pers

Spécial tajine et navarin
                Collier d’agneau                                         
                Poitrine d’agneau

Sébastien Estaque de La ferme de Quilla élève des agneaux 
de race Tarasconnaise en bergerie sous la mère, nourris au foin 
et aux céréales (maïs, fèveroles, triticale...). Âgés de 4 à 5 mois, 
ces agneaux vous offrent une tendreté et un goût incomparables 
qui régaleront vos papilles ! 

Le chevreau c’est aussi à Pâques que ça se déguste !
Découvrez une viande très tendre au goût très très doux,
Se cuisine comme l’agneau.

Guy Ponsolle à Castillon 
de Saint-Martory (3131)

BOUCHERIE

Elevé uniquement sous la mère pendant 15 à 45 jours, 
l’agneau de lait des Pyrénées donne une texture très fondante 
et un goût peu fort. Une viande d’exception à savourer sur 
cette courte période ! Coopérative Axuria à Mauleon (6464)

Vin rouge
biologique AOC 
Pic Saint-Loup 

Nobilis

L’accord
 parfait !

AGNEAU DE HAUTE-GARONNECHEVREAU DE LAIT

Côtes d’agneau  

PÂQUES - 1er avril 

Chevreau de lait entier (pesé brut)       env. 7kg     

Chevreau entier ou demi préparé
gigot, épaule, carré de côtes, poitrine, collier

env. 4kg

Prix susceptibles de varier selon approvisionnement des producteurs et sous réserve d’erreurs d’impression.

21,90€

22,90€

27,90€

17,90€

16,90€

20,90€
env. 1,6kg 

idéal pour 6 pers 19,90€
25,90€

27,90€

36,90€

21,90€

26,90€

env. 1kg
env. 1kg

15,90€
11,90€

Agneau de lait entier (pesé brut) 

Agneau de lait entier ou demi préparé
gigot, épaule, carré de côtes, poitrine collier

1/4 d’agneau avant préparé
épaule, côtes, poitrine, collier

1/4 d’agneau arrière préparé
gigot, carré de côtes, poitrine

env. 1,8kg

env. 2,2kg

env. 8kg

env. 18kg

27,90€

25,90€

Pds.moy      Prix/kg

     VOS COURSES EN LIGNE SUR WWW.MINJAT.COM
Même prix qu’en magasin et livraison offerte à partir de 95€ 

tous les jours dès 12h sur toute l’agglo Toulousaine

24,90€

21,90€

14,90€

gigot, épaule, carré de côtes, poitrine, collier
env. 9kg

AGNEAU DE LAIT DES PYRÉNÉES IGP

19,90€

env. 8kg 
ou 4kg

Agneau entier (pesé brut)

Lot de 10 boulettes d’agneau 

Colis d’agneau 3kg 
1kg de poitrine, 1kg de collier, 10 boulettes d’agneau

19,90€

 16,90€/kg

Pds.moy          Prix/kg



Blanquette de truite 
des  Pyrénées aux aillets
Gigot d’agneau de lait 
de 7h à l’ail et au thym
idéal 4 pers -env. 800g

 

Tajine d’agneau aux fruits secs

Savourez le haricot 
tarbais aussi appelé 
«haricot maïs». Sa chair 
est à la fois ferme et 
fondante, idéal pour 
accompagner l’agneau 
pascal. À découvrir !

Foie gras en direct de la Ferme de Castelbon (3232) 
et sublimé par Minjat!

Nos cuisiniers ont concocté des plats spéciale-
ment pour un repas de Pâques clé en main 

Poids mini. Pds moy.Prix/kg Prix/kg

Haricots tarbais 
comme autrefois  

Le véritable gratin dauphinois  

Méli-mélo de légumes de saison  

Pommes dauphines maison  

Prix/kgCompter 200g par personne

Ici, nous travaillons exclusivement des carcasses entières 
en direct d’éleveurs que nous connaissons !

Macarel 
que c’est bon ! 

TRAITEUR

BOUCHERIE
LA SÉLECTION DE NOTRE ÉQUIPE VOLAILLES FERMIÈRES

FOIE GRAS & APÉRO !

EN PLATS

EN ACCOMPAGNEMENT
EN ENTRÉES

Prix susceptibles de varier selon approvisionnement des producteurs et sous réserve d’erreurs d’impression.

Rôti de boeuf               par 1kg 26,90€

Côtes de bœuf               
Rôti de veau rosé du Gers             par 1kg 25,90€

Rôti de veau Orloff             par 1kg 29,90€

Rôti de porc Orloff             par 1kg 17,90€

Caille fermière                    env. 220g 24,90€

Magret de canard     env. 450g 28,50€

Pintade      env. 1,5kg 12,90€

Poule noire d’Astarac Bigorre (pesée brut) env. 1,6kg 22,90€

Rôti de pintade forestier     env. 1,7kg 28,90€
                                      Idéal pour 8 pers

Tournedos de canard au foie gras env. 400g  39,90€
                      sous vide par 2

Œufs en gelée à l’asperge 
et aux petits légumes  3,50€/pc

Asperge vinaigrette d’ici       Prix selon marché

Pâté en croûte au veau et asperges  4,90€/100g

Tourte de Pâques
Chair de porc et de veau, œufs durs, persil, anis, thym, muscade    

Prix/kg

nouveau !

6,90€/pc

Rôti de porc noir de Bigorre à la ventrêche 39,90€

 6€/part

 7€/part

 6,90€

min 4pers

min 4pers

100g

36,90€

36,90€

29,90€

25,90€

17,90€

16,90€

21,90€

FROMAGE Plateau de fromage de Pâques          

36,90€Idéal pour
4-6 pers        

POUR BIEN FINIR LE REPAS
TOURTEAU

de campagne de Viozan (32)          

450g        

800g        
 8,90€

 15,90€

quantités limitées ! 27,50€

  Poids         Prix
Foie gras de canard mi-cuit EXTRA          

Plateau Apéro charcuteries et
fromages 

Plateau charcuterie gourmet 
porc noir, magret séché, boeuf séché, coppa

Magret séché Minjat!

          

100g  11,50€

Ossau Iraty, oeuf à la truffe, pâquerette
 à l’aneth, tomme de chèvre, ariégeois


